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El gorgojo del trigo (Sitophilus granarius) es conocido por afectar granos que se encuentran
almacenados. Sin embargo, este afio recibimos muestras provenientes directamente desde el lote,
cuyos granos poseian el picado tipico del gorgojo y, en algunas de ellas, incluso insectos vivos.

El gorgojo es un insecto marrén oscuro de 3 a 4 mm de rostro prolongado en forma de pico, que lleva
en su extremo un par de mandibulas muy potentes. Las hembras realizan un agujero sobre la masa
del grano, en el cual depositan solo un huevo. Posteriormente, el huevo eclosiona y la larva se
alimenta en el interior del grano hasta que empupa y emerge el insecto adulto reanudando el ciclo.

El gorgojo del trigo afecta la calidad de los granos almacenados por varios motivos:
a) Rechazo de mercaderia por presencia de insectos vivos.

b) Pérdida de valor comercial.

c) Predisposicidn a dafios secundarios por otros insectos (carcomas) y patégenos.
d) En lotes para semilla, disminucidon del PG.

Todas las referencias indican que es un insecto que solo afecta granos almacenados. No obstante, en
esta cosecha de trigo 2023/24 recibimos muestras que sugeririan la presencia del insecto en el
lote. A diferencia del picado “limpio” que se observa en las muestras que provienen de
almacenamiento (imagen 1), en las recibidas directamente desde el lote, se observa un picado
“sucio”, ennegrecido por la presencia de patdégenos que colonizaron el hueco provocado por el
gorgojo (imagen 2).

Dada la sorpresa generada por la presencia de este insecto en el cultivo, decidimos compartir lo
observado ya que, ademads de la curiosidad que representa, creemos importante remarcar que
podriamos estar introduciéndolo accidentalmente en sitios de almacenamiento que se encuentren
libres del mismo, y asi estar generando una fuente de contaminacién externa para los granos
almacenados.

Imagen 1: Picado "limpio” en condiciones de almacenamiento.
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Imagen 3: Comparativa entre el picado producido en el campo (arriba) y
el producido en condiciones de almacenamiento (abajo).

Fuente de las imdgenes: Laboratorio Marasas
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